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01 ELABORACIONS EN FORNERIA I BRIOXERIA / 02 PROCESSOS BÀSICS DE PASTISSERIA / 03 / ELABORACIONS DE CONFITERIA I ALTRES 
ESPECIALITATS 04  POSTRES EN RESTAURACIÓ /06 OPERACIONS I CONTROL DE MAGATZEM/ 09 MATÈRIES PRIMERES I PROCESSOS EN FORNERIA 

 
 


