1r CUINA (2009-10)

DILLUNS DIMARTS DINECRES DIJOUS DIVENDRES
02 CF 03 CP
9-10
ANGLES 02 CF 03 CP ANGLES
10 - 11
04 APAS 02 CF 03 CP 01 AT FOL AT
11-12
FOL AT
12 - 13
SERVEI
13- 14
04 APAS | SERVEI MENJ 03 CcP 02 CF
14 - 15
04 APAS | SERVEI MENJ 03 CP 02 CF
15 - 16
04 APAS | SERVEI MENJ 03 CP 02 CF
16 - 17

04 PROCESSOS BASICS EN PASTISSERIA 02: PREELABORACIO | CONSERVACIO D’ALIMENTS 01: OFERTES
GASTRONOMIQUES



